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FORMULARZ ASORTYMENOWO – CENOWY 

Część V – Pieczywo 
	L.p.
	Nazwa artykułu i opis cech charakterystycznych
	Jedn. miary
	Szacunkowa wielkość zamówienia
	cena jednostkowa

netto
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	· 
	Baton pszenny, 200g, krojony; pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą; kształt podłużny, regularny, powierzchniowo gładki, bez pęknięć i przypaleń; skórka o barwie złocistobrązowej, miąższ sprężysty, jednolity, dobrze wypieczony, niezupełnie zbity, o barwie kremowej lub białej; Zapach i smak właściwy dla świeżego pieczywa pszennego, bez obcych posmaków i zapachów;
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	40
	
	
	
	

	· 
	Biszkopty; tradycyjne lekkie ciastka wypiekane na bazie mąki pszennej, jaj i cukru, o regularnym, okrągłym kształcie, bez nadzienia i bez dodatku tłuszczu; produkt świeży, o charakterystycznej chrupkiej strukturze, bez oznak zawilgocenia, pleśni oraz bez obcych zapachów i posmaków;
	kg
	10
	
	
	
	

	· 
	Bułka grahamka, 30g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej graham z ewentualnym dodatkiem mąki żytniej, na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	350
	
	
	
	

	· 
	Bułka grahamka, 50g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej graham z ewentualnym dodatkiem mąki żytniej, na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	2000
	
	
	
	

	· 
	Bułka grahamka, 60g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej graham z ewentualnym dodatkiem mąki żytniej, na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	500
	
	
	
	

	· 
	Bułka grahamka, masa min. 90 g max 100 g ; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej graham z ewentualnym dodatkiem mąki żytniej, na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1000
	
	
	
	

	· 
	Bułka pszenna hot-dog; masa min. 80 g max 100 g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1200
	
	
	
	

	· 
	Bułka pszenna; masa min. 90 g max 100 g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	2000
	
	
	
	

	· 
	Bułka pszenna, 50 g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1500
	
	
	
	

	· 
	Bułka słodka z kruszonką, 100g; Klasyczna bułka drożdżowa, słodka w smaku, posypana chrupiącą kruszonką. Składniki: Mąka pszenna, cukier, masło (lub tłuszcz roślinny), drożdże, jajka, mleko (lub serwatka w proszku), sól, aromat (np. waniliowy); kruszonka: mąka, cukier, masło.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	szt.
	300
	
	
	
	

	· 
	Bułka tarta; Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień i zdobień. Postać sypka, bez grudek. Niedopuszczalna obecność szkodników zbożowo-mącznych i innych lub ich pozostałości. Niedopuszczalna obecność zanieczyszczeń organicznych i nieorganicznych. Masa netto produktu powinna wynosić min. 500 g.

Smak i zapach typowy dla suszonego pieczywa pszennego, niedopuszczalny zapach i smak obcy. 
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 30 dni od daty dostawy.
	kg
	60
	
	
	
	

	· 
	Bułka wieloziarnista, 25g; Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, z dodatkiem ziarna sojowego, ekstraktu słodowego, płatków ziemniaczanych, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	400
	
	
	
	

	· 
	Bułka wieloziarnista, 50g; Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, z dodatkiem ziarna sojowego, ekstraktu słodowego, płatków ziemniaczanych, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1300
	
	
	
	

	· 
	Bułka wieloziarnista, 60g; Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, z dodatkiem ziarna sojowego, ekstraktu słodowego, płatków ziemniaczanych, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	500
	
	
	
	

	· 
	Bułka wieloziarnista, masa min. 90 g max 100 g ; Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, z dodatkiem ziarna sojowego, ekstraktu słodowego, płatków ziemniaczanych, soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1000
	
	
	
	

	· 
	Bułka z sezamem, masa min. 50 g max 60g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą, posypane na wierzchu sezamem.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	3000
	
	
	
	

	· 
	Bułka z sezamem, masa min. 90 g max 100g; Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą, posypane na wierzchu sezamem.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	1200
	
	
	
	

	· 
	Chałka drożdżowa, 400g; pieczywo pszenne półcukiernicze produkowane z mąki pszennej, drożdży, z dodatkiem cukru, tłuszczu (masło/margaryna) i mleka; bez zbędnych sztucznych dodatków i polepszaczy; równomiernie wypieczona, kształt pleciony, bez przypaleń i zakalca, skórka barwy złocistej do jasnobrązowej; dostarczana w dniu wypieku, chłodna, elastyczna, nieprzestarzała;
	szt.
	50
	
	
	
	

	· 
	Chleb bezglutenowy, 250g; Chleb bezglutenowy, wypiekany z mieszanki mąk bezglutenowych (np. ryżowej, jaglanej, gryczanej) oraz naturalnego zakwasu (np. jaglanego). Produkt przeznaczony dla osób na diecie bezglutenowej, w tym dla osób z celiakią.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	szt.
	10
	
	
	
	

	· 
	Chleb pszenny, krojony; masa min. 500 g max 600 g Pieczywo wyrabiane z mąki pszennej z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	30
	
	
	
	

	· 
	Chleb wieloziarnisty, krojony; masa min. 400 g max 500 g; Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, na kwasie z dodatkiem drożdży, ziarna sojowego, ekstraktu słodowego, płatków ziemniaczanych, soli i innych surowców określonych recepturą, krojone w kromki, pakowane w folię z tworzywa sztucznego.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	300
	
	
	
	

	· 
	Chleb żytni, razowy, krojony; masa min. 400 g max 500 g; Pieczywo żytnie produkowane z mąki żytniej typ 2000, na kwasie, z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą, krojone w kromki, pakowane w folię z tworzywa sztucznego.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	200
	
	
	
	

	· 
	Rogal maślany, masa min. 50 g max 60 g; Produkt otrzymany z mąki pszennej z dodatkiem drożdży, mleka, tłuszczu roślinnego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą właściwą dla wypieku.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	500
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	RAZEM:

	
	RAZEM:



Opakowania:
Opakowania jednostkowe, zbiorcze i transportowe powinny zabezpieczać produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewniać właściwą jakość produktu podczas całego okresu przydatności do spożycia, powinny być czyste, bez obcych zapachów, zabrudzeń, śladów pleśni, załamań i innych uszkodzeń mechanicznych. Opakowania powinny być wykonane z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.

Znakowanie:

Do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:

· nazwę produktu,

· termin przydatności do spożycia,

· nazwę dostawcy – producenta, adres,

· warunki przechowywania,

· oznaczenie partii produkcyjnej

· oraz inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

...................................………………..,data………………………….                                                                                                                 ................................................................................ 

                                                                                                                                                                                                                                Podpis i pieczątka osoby/osób 

upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy
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